
Anlage 2 
 
Klassifizierung der Erzeugnisse nach Verderblichkei tsgraden 
 
 
I. Sehr verderblich 
 
 
 
Obst                        Gemüse                 

 
II. Verderblich 
 
 
 
Obst                                Gemüse 

 
Aprikosen                 Bohnen, grün 
Bananen                   Brunnenkresse 
Brombeeren             Einlegegurken 
Erdbeeren                Erbsen, grün 
Feigen, frisch            Feldsalat 
Frühäpfel                  Frühmöhren 
Frühbirnen                Frühwirsing 
Heidelbeeren            Frühzwiebeln 
Himbeeren                Karotten mit Laub 
Johannisbeeren,       Knoblauch, frisch 
(rot)                           Lauchzwiebeln 
Johannisbeeren,       Mairüben 
(schwarz)                  Petersilie 
Kirschen                    Pilze 
Mandeln                    Radieschen 
(frisch)                       Rhabarber 
Mispeln                      Salate 
Nektarinen                 Spargel 
Nüsse, frisch             Spinat 
Pfirsiche                    Spitzkohl 
Pflaumen                   Stangensellerie 
Quitten                       Suppengrün 
Trauben                     Süßmais 
                                  Weiße Rüben 
                                  Zucchini 
 
 
 

 
Ananas                              Artischocken 
Äpfel                                  Bleichsellerie 
Birnen                                Blumenkohl 
Clementinen &                   Chicorée 
Verwandte Sorten              Dicke Bohnen 
(easy peeler)                      Fenchel 
Datteln                               Karotten ohne 
Granatäpfel                        Laub 
Grapefruit                           Knoblauch 
Kaki/Sharon                        Knollen- 
Kiwi                                     sellerie 
Mandarinen                        Kohlrabi 
Melonen                             Kürbisse 
Moosbeeren                       Paprika 
Nüsse & Nußkerne            Pfefferschoten 
Oliven                                 (grün & rot 
Orangen                             Porree 
Preiselbeeren                     Rosenkohl 
Satsumas                           Rote Beete 
Trauben, dickschalig          Rotkohl 
Trockenfeigen                    Salatgurken 
Zitronen                              Schalotten 
                                           Schwarz- 
                                           Wurzeln 
                                           Steckrüben 
                                           Steck- 
                                           zwiebeln  
                                            Tomaten 
                                           Topinambur 
                                           Weißkohl 
                                           Winter- 
                                            karotten 
                                           Wirsing 
                                           Zwiebeln 
 

 
Reklamationsfristen 
Klasse I:  6 Stunden 
Klasse II: 8 Stunden 
 


